
COLLECTION FÊTES DE FIN D’ANNÉE
Du 13 décembre 2021 au 02 janvier 2022

LIVRAISON JOUR FÉRIÉ (25 DÉCEMBRE & 1ER JANVIER)



DÉLAI COMMANDE 72H AVANT LA DATE DE LIVRAISON *(JOURS OUVRÉS) 

E NT R É E S

Foie gras de canard du Gers mi-cuit aux épices & Pain d’épices, chutney de figues 
Pâté en croûte de chevreuil aux airelles 
Carpaccio de noix de Saint Jacques aux agrumes & grenade 
Duo de saumon gravelax & fumé, blinis & Crème fine aux herbes

P L AT S

Quasi de veau en basse température, purée de légumes d’antan, 
mascarpone, gingembre et romarin & son Jus de veau réduit 
Cuisse de pintade du Gers IGP farcie aux châtaignes,
tombée de champignons des bois et châtaignes 
Noix de Saint Jacques poêlées, 
tombée de poireaux, crème à la truffe & brunoise de citron confit 
Médaillon de Homard à l’armoricaine
& sa julienne de légumes croquants 

D E S S E RT S 

Buchette bavaroise framboisier, biscuit aux amandes & mousse à la vanille 
Entremet Succès praliné citron confit 

Sablés de Nöel (assortiment de parfums citron, 4 épices, vanille & cannelle)

 

6,00 €
6,00 €

0,60 €/pièce

20,00 €

22,00 €

26,00 €

29,00 €

16,00 €
15,00 €
15,00 €
15,00 €



DÉLAI COMMANDE 72H AVANT LA DATE DE LIVRAISON *(JOURS OUVRÉS) 

SÉLECTION DE PIÈCES 
COCKTAIL FESTIVES 

3,80 € 
3,80 € 
5,10 €  
3,80 €
2,60 € 
3,90 €
3,90 € 
0,90 € 
4,00 € 
4,50 €
4,00 €

Magret de canard fumé IGP en rosace, Foie gras & Pomme Granny 
Blini œufs de Saumon Royal & Citron vert
Médaillon de Homard bleu, émulsion au piment d’espelette AOP
Pyramide truffée
Blini & Fleur de saumon fumé Label rouge, crème yuzu
Verrine de Panna cotta de foie fras IGP & speculoos
Verrine de Tartare de gambas camerone & Bille de grenade
Mini Barbagiuan
Piqué de Saumon gravelax & Kiwi Gold
Piqué de Noix de Saint Jacques & Lard fumé
Piqué de Foie gras, pain d’épices & Mangue

LISTE NON EXHAUSTIVE



SITE WEB :
www.arocagourmet.com

MAIL :
contact@arocagourmet.com

TÉLÉPHONE : 
+377 92 05 99 55

06 43 91 55 34

Le Lumigean
3 rue du Gabian
98000 MONACO

ADRESSE : 

CONTACTEZ-NOUS


